Tyrkiske deller.
Tip:

Jeg brugte 400 okse, og 400 gr hakket kalv/flesk. (Det burde veere okse og lam)
Jeg brugte ca dobbelt opskrift (2 &g mv. 1 stort lag 2 fed hvidlag etc.)

tsk_ sort peber
- evt. 1 tsk. chiliflager

25 g smgr
3 spsk. olivenolie

SADAN G@R DU

Riv ¢get p8 den grove side af rivejernet.
Riv eller mos hvidlgget helt fint. Bland det sammen med kgd, eeg, rasp, finthakkede kryc

spidskommen, paprika, salt, peber 0g evt. chiliflager.

Lad det hvile ca. 15-30 min.

Form dine kéfte, og steg dem, til de er gyldne og spr¢de i en blanding af olivenolie 09 smr.



